
SÜT SİSTEMİ TEMİZLEYİCİ
Süt, köpürtme işleminden sonra buhar borularda çok çabuk kurur ve kurumuş sütün bir kez biriktikten sonra çıkarılması 
inanılmaz derecede zordur. Topaklanmış süt birikecek ve birkaç saat içinde taze süte buharla birlikte bakteri vs 
karışmasına sebep olacaktır. Ayrıca otomatik cappuccino makinelerinde de süt proteinleri daima boru sistemi içinde 
kalarak bakteri ve tıkanmaya neden olur. CMC Süt Sistem Temizleyici solisyon ile borulardaki protein ve bakteriler 
efektif olarak temizlenecektir. CMC Süt Sitem Temizleyici Makinenizin tıkanma süresini uzatır.

Otomatik Süt Köpürtücülerde Kullanım Talimatları:
• Hazne 50 ml olana kadar şişeyi yavaşça sıkın, kırmızı etiketli kapağı çıkarın ve haznedVen dökün.
• 1 litre temiz ve soğuk suya 50 ml temizleyici ekleyin.
• Emme borusunu solüsyona yerleştirin.
• Sütlü kahve yapmak gibi bir menüye basın ve süt yerine solüsyonu almasına izin verin.
• Tüm solüsyonu köpürtücüden geçirin.
• Tüm bileşenleri iyice durulamak için yukarıdaki işlemi temiz soğuk suyla tekrarlayın.

Buhar Çubuklarında ve Süt Ürünleri ile İlgili Diğer Ekipmanlarda Kullanım İçin:
• Hazne 50 ml olana kadar şişeyi yavaşça sıkın, kırmızı etiketli kapağı çıkarın ve hazneden dökün.
• 1 litre temiz ve soğuk suya 50 ml temizleyici ekleyin.
• Parçaları veya buhar çubuğunu solüsyona batırın.
• Buhar valfi çözelti halindeyken buhar çubuklarının iç kısmındaki buhar valfini açıp kapatın. Bu işlem ile çözelti buhar 
çubuğunun içine çekilecektir.

Kullanma Tarihi: Üretim tarihinden itibaren 2 yıldır. 
Paket İçeriği: 1 Lt.

Ürün Kodu: 5826501
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